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Fermentacion Integral
(todo el proceso en
maderal 24 meses de
crianza en Madera de
roble francésy
posteriormente
permanencia en botella

durante 2 anos antes de ek fo JOB
etiquetar y salir al JoRro,
mercado, "

Para disfrutar solo, con
ensaladas, embutidos,
jamon ibérico, verduras a
la brasa, arroces y todo
tipo de carnes.

Color rojo cereza muy
i intenso, de capa alta,
brillante y limpio.

Aromas a frutas negra
madura, propios de la
variedad [mora, grosella) con
notas especiadas, de
chocolates y cacao.

: Buena entrada agradable con
gran estructura, fresco,
equilibrado, con cuerpoy un
final suave y aterciopelado.
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