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100% Tintade Toro CRIANZA

GRADUACION 4-5 meses en barrica de

14% roble francés y americano
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Vino de la Tierra de Castilla y Ledn

IN BOX

Color rojo cereza con ribetes
azulados, de capa media,
brillante y limpio.

Aromas a frutas rojas propios
de la variedad [ciruela,
cereza,) ensamblados con
notas especiadas y
chocolates, donde
apreciamos toques de cacaoy
vainilla.

Buena entraday gran
volumen, fresco, equilibrado,
con un tanino dulce y
aterciopelado y un final suave.
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